
 

 
 
 
 
 
 

 

 

 

Direkt an den Weinbergen unterhalb 
des traditionsreichen Rotenbergs 
gelegen, bietet unser Mönchsberg-
Gewölbekeller für kleine und für 
große Gruppen bis zu sechzig 
Personen einen stimmungsvollen 
Rahmen. 
 
Unser Angebot im Überblick: 
•  Weinproben (auch mit Vesper) 
•  Weinseminare (auch mit Speisen) 
•  Individuelle Veranstaltungen 
•  Lukullische Weinseminare 
•  Neu: „Schwäbisch spoken“, schwä- 
   bische Mundart, Küche und Wein 
 
Dazu Kerzenschein, stimmungsvolle 
Musik und die Atmosphäre unseres 
behaglichen Weinkellers. 
 
Die Wohlfühl-Atmosphäre schlägt je-
den Teilnehmer in ihren Bann. 
 
Vom kleinen Imbiss bis hin zu einem 
opulenten kalten und warmen Büfett 
reicht das Angebot, den das erfahre-
ne Team der kleinen Weinakademie 
Ihnen und Ihren Gästen bieten kann. 

Weinseminare
 Weinproben
Weinevents
 Weinkeller

WeinDer Geheimtipp für Gruppen in Stuttgart

Unser Angebot für Sie! 
 
Seminar: Wein und Schokolade 
Überraschung für alle Sinne und 
Freude am Genuss sind garantiert: 
 
Chocolatiers geben ihr Bestes, 
Winzer zeigen ihre Weine von der 
„Schokoladenseite“.  
Je nach Kakao-Anteil bzw. Süße oder 
Bitterkeit bildet Schokolade einen 
Traumpartner zum Beispiel zu einem 
wuchtigen australischen Shiraz aus 
dem Barrique oder einem württem- 
berger Muskattrollinger, oder ... 
 
Die Teilnehmer  werden unver-
gessliche Eindrücke von 11 Paaren 
aus Schokolade und Wein mit-
nehmen, zwischendurch reichen wir 
Fingerfood bzw. Canapés. 
 
Seminargebühr EURO 69,-  * 
pro Person inkl. Schokolade, Weine, 
Fingerfood/Canapés und Unterlagen. 

 
Wir gestalten mit viel Liebe ganz individuelle ‚Wein’-Erlebnisse für Gruppen 

 
Weinproben i  Weinseminare i  Lukullisches i  Feiern i  Events i  Genuss i  Lebensfreude 

Wir sind ganz nah 

Mercedes-Benz Mu-
seum 

 3 km – 5 Minuten 
Innenstadt 

 8 km – 15 Minuten 
Musical Hall  

 16 km – 25 Minuten 
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Die kleine Weinakademie® 
  
Ihre Ansprechpartner: 
Kai-Uwe Lehmann 
Gabi Bielesch 
Sirley Dessoy 
 

Mönchsberg Weinkeller 
Augsburgerstraße 451 
70327  Stuttgart (Untertürkheim) 
 

Kontakt/Info/Buchen 
E-Mail  info@kleine-weinakademie.de 
Telefon:  0711 /  6151991 
Mobil:  0163 /  8789035 
Fax:   0711 /  6645609 
Web:  www.kleine-weinakademie.de 

Unser Angebot für Sie! 
 
Individuelle Weinproben  
 
Große Weinprobe Weinkönigin  
15 Probier-Gänge inkl. Brot 
EURO 28,00 pro Person * 
 
Große Weinprobe Weinprinzessin 
12 Probier-Gänge inkl. 7 große und wun-
derschön garnierte Winzercanapés 
EURO 35,00 pro Person * 
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Wir veranstalten ganz besondere Weinerlebnisse in Stuttgart - Kleine Weinakademie 

Anfahrt und Parken 
Unser Mönchsberg-Weinkeller liegt ein 
paar Schritte oberhalb der Augsburger-
straße. Dort findet man immer genügend 
Parkplätze für PKW und Omnibusse. 
VVS: Nächste Bushaltestelle (Großklock-
nerstraße) 200 entfernt, nächste U-Bahn/ 
S-Bahn (Untertürkheim) ca. 750 Meter. 

Unser Angebot für Sie! 
 
Wein und Speis und Trank im Gewölbekeller 
Neben unseren Weinseminaren können wir auch Gruppen und 
Grüppchen jeder Art individuell bewirten.  
Unser Menuvorschlag: 
 

Schwäbisches Menu ‚Alter Mönchsberg“ 
----- 

Kraftbrühe mit schwäbischen Suppenmaultäschle 
----- 

Riesling-Schinken auf Stuttgarter Delikatess-Kartoffelsalat 
----- 

Rotweinbirne ‚Weinhändler Art’ auf Vanillespiegel mit Sahne 
 

dazu pro Person wahlweise: 
1 Glas Riesling QbA trocken aus der Region 

oder 
1 Glas Lemberger QbA trocken aus der Region 

 
Menupreis  EURO 34,50 * (inkl. Menu und 1 Glas Wein) 
 
 
Seminar: Wein und Käse mit Käsesüppchen 
In diesem Seminar werden klassische Verbindungen von Wein 
und Käse vorgestellt, aber auch Alternativen aufgezeigt. Es 
werden 12 Käse und 14 Weine aus aller Welt probiert.  
 
Vorrangig geht es darum, welche Kombinationen am besten 
harmonieren:  Welcher Wein eignet sich beispielsweise zu ei-
nem rezenten Stilton, was passt zu einem mittelalten Gouda, 
mit welchem Tropfen paart sich gerne ein Edamer, ein Brie, 
ein Le Gruyère, oder ein reifer Roquefort?  
 
In den begleitenden Unterlagen wird auch der Käseherstellung 
Raum gegeben. Für jedes unserer Wein und Käse – Seminare 
werden die Käse bis auf sehr wenige Ausnahmen neu kombi-
niert.  
'Zum Aufwärmen' gibt es ein herzhaftes Käsesüppchen. 
 
Seminargebühr EURO 69,- * (inkl. Käse, Weine und Brot) 

* Konditionen / Freiplatzregelung 
Alle Preise sind inkl. MWSt., basierend auf 
einer Mindest-Teilnehmerzahl von 12 
Personen. 
Ab 15 Personen gewähren wir einen 
Freiplatz. 


